
合同会社 いちベジ
“ 食 ” の 豊 か さ を 未 来 へ つ な ぐ た め に は 、 生 産 の 現 場 で あ る 地 方
が 豊 か で あ り 続 け る こ と が 大 切 で す

岩 手 県 一 関 市 は 、 多 彩 な 地 形 と 寒 暖 差 の 大 き い 気 候 で 、
さ ま ざ ま な 農 産 物 に 恵 ま れ た 場 所 で す

私 た ち は 、 こ の 貴 重 な 地 域 資 源 を 持 続 活 用 す る た め の し く み
づ く り に 取 組 み 、 未 来 の 食 と 農 業 を 支 え て い き ま す

ほんとうの”食”の豊かさが持続する社会をつくる 

主な事業

複数の道の駅・産直 間の機関輸送を行い、市内の多品目多品種の農産物を収集して、

実需者に届けるシステムを構築・運用

農産物の地域循環型物流

市内の道の駅・産直の数

は 約50ヶ所 にのぼり、

多品目多品種の新鮮な

農産物が日々集まります

市内約50の産直と、 約
400の農業事業者 (契約

農家・協力栽培農家)をつ

なぐネットワークを構築。

農産物を効率的に収集し、

実需者へと届ける仕組み

を運用しています



西洋野菜の市内外への

生産〜販売体制を構築

[主な取組み]

:西洋野菜の生産・販路開拓・

PR/市内生産者の募集/

販売規格・価格設定

[主な商品]

リーキ、イタリアナス、フェンネ

ルなど

[設立]2021年1月 

[構成員]9名(農家、流通業者)

プロジェクト

いちのせき野菜アプリ

地域交流
＜⾷育活動＞

野菜加⼯
＜つけもの製造＞

ブランド化
＜⻄洋野菜＞

【お問い合わせ】 合同会社いちベジ 代表社員 山崎裕也

TEL 090-3904-9213 Email  yuyayamazaki1@gmail.com

会社概要 事業内容

一関の食の未来を共につくりましょう

社名 合同会社 いちベジ

代表 山崎 裕也

所在地 岩手県一関市大東町字八幡前7-9

設立 2023年9月

資本金 100万円

社員数 1人

流通システム
＜卸売事業＞

一関西洋野菜プロジェクト

生産者の栽培出荷情報と

実需者(飲食店等)需要情報・発注

をダイレクトにつなぐアプリ

※ 仕入・販売をいちベジが担っています



合同会社いちベジ　取扱い商品

品名 規格 販売単位 およその個数 取扱い時期
リーキ S品 1kg 2～3本 11月～4月

A品 1kg 3～4本

B品 1kg 4～6本

フェンネル 1株 6～7月、11～12月 （葉付きも可）

トレビス 1個 6～7月、11～12月

フィレンツェナス 1個 7月～10月

白ナス 1個 7月～10月

青ナス 1個 7月～10月

ケール 100g 10月～5月

紅芯大根 1個 11月～3月

ルタバガ 1kg 12月～1月

カラフルニンジン 1本 11月 ～ 2月

ビーツ 1kg 6月～7月、11月～12月

バジル 20g 5月～10月

イタリアンパセリ 20g 3月～10月

ディル 20g 3月～7月、10月～11月

チャービル 20g 3月～7月、10月～11月

ペパーミント 30g 4月～10月

エディブルフラワー 20輪 ＊品種による 通年

合同会社いちベジ　取扱い商品②

品名 販売単位 取扱い時期
季節の野菜セット 複数品目 1箱 通年

訳あり野菜 1kg 7～12月

（季節の野菜セット内容）

 < 夏・秋 / 7月～11月 >

 < 冬・春 / 12月～3月 >

 < 山菜など / 4月～6月 >

（訳あり野菜）

　　　　＊価格、内容はご希望にお応えします

リーキ、カラフルニンジン、フェンネルスティッキオ、トレビス、ケール、カーボロネ
ロ、からし菜、わさび菜、カリフラワー、ロマネスコ、ビーツ、ルタバガ、黒大根、黄
金カブ、紅芯大根、紫大根、行者ニンニクなど

フキノトウ、コゴミ、ウド、シドケ、タラの芽、ワラビ（水煮）、フキ（水煮）、タケ
ノコ、葉わさび、ミズ、山椒の実など

トマト、ナス、西洋ナス、ピーマン、赤ピーマン、とうもろこし、さつまいも、リー
キ、椎茸などの訳あり品

フィレンツェナス、イタリアントマト、フェンネル、トレビス、スナップエンドウ、ア
イスプラント、カラフルピーマン、カラフルニンジン、ビーツ、コリンキー、バジル、
イタリアンパセリ、ペパーミント、万願寺とうがらし、マコモダケなど

（ お 問 い 合 わ せ ） 合 同 会 社 い ち ベ ジ
代 表 社 員 山 崎 裕 也

岩 手 県 一 関 市 大 東 町 渋 民 字 八 幡 前 ７ - ９
TEL     090-3904-9213
e-mail     yuyayamazaki1@gmail.com


