
① 播種・育苗

プロフェッショナルによる栽
培の根本となる苗作り

② 栽培管理

栽培状況をデータベース
で管理し、可視化

③ 収　穫

産地・圃場名を管理し、
人の手で丁寧に収穫

④ 調　整

収穫されたねぎの外葉や
土、根などを除去選別

⑤ 原料洗浄

各工場にて外見検査を行
い、高圧水で洗浄

⑩ 出　荷

センター納品や店舗直送
など多様な発送形態に対
応

⑨ 梱　包

各お取引先様毎に対応し
た梱包にて発送

⑧ 計量包装

1 つ 1 つ丁寧に目視検査
を行い、計量・包装

⑦ 殺菌洗浄

様々な品目に合わせた洗
浄方法

⑥ カット加工

毎日研がれたスライサー
で切れ味よくカット

製造工程・品質管理情報

栽培から加工までの一貫した工程が自社で出来るので、
自信を持ってお届けできるのです。

ASIAGAP認証を取得
日本ＧＡＰ協会が策定し、農薬の適正使用と保管、
機械や設備の点検整備など、正しく実施されている
かを第三者機関が審査し、食品安全、環境保全、労
働安全に取り組む農場の与えられる認証です。

平成 27年 6月取得

JFS-B 認証を取得
JFS 規格では食品を取り扱う事業者に対する要求事
項が定められています。この要求事項に沿った安
全管理がなされているか、第三者機関が審査を行
うことで、安全な食品を製造し、消費者へ届ける
ためのマネジメントシステムが構築・運用されて
いることを確かめることができます。

令和 3年 2月取得

私たちが生産、お届けしている九条ねぎは

産地のこと、栽培方法のこと、品種のこと、
3つの基準を満たした九条ねぎです。

1.京都府内で生産されたもの

2.慣行農法を超えない肥料や農薬の使用
    で、安全・安心な栽培方法

3. 九条群に属する原種、またはその原種
　から直接交配した品種
美味しさの本質を求め、味・品質にとことんこだわり、
生産者として自信を持ってお届けしています。

こと九条ねぎ3つの定義

2016 年 1月 商標登録済 です。
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規 格
ケース入り数
消 費 期 限

九条ねぎ　１㎜カット

サラダやざるそばの薬味・お肉料理等
様々な料理のアクセントに最適。

1kg/ 袋、500g/ 袋
8kg
Dプラス 3 

規 格
ケース入り数
賞 味 期 限

九条ねぎパウダー

20メッシュパスの粉状。パスタやパン、
菓子類等への利用に適しています。

300g/ 袋入
10袋
未開封状態で製造後 1年

規 格
ケース入り数
賞 味 期 限

九条ねぎチップ

20メッシュ残のチップ上、パン、菓子
類等への利用に適しています。

200g/ 袋入
10袋
未開封状態で製造後 1年

規 格
JAN コード
JAN コード
ケース入り数
小売用規格、ラーメンやうどん等の薬
味以外にもすき焼きや鍋にも最適。

150g/ 袋、100g/ 袋
4560192659364 
4560192659357
25パック

規 格
JAN コード
JAN コード
ケース入り数

150g/ 袋、100g/ 袋
4560192659012 
4560192659005 
25パック

規 格
ケース入り数

九条ねぎ 原体（根切り）

業務用規格、ラーメンやうどん等の薬
味以外にもすき焼きや鍋にも最適。

1kg
10kg、5kg

規 格
ケース入り数
消 費 期 限

加熱用カット九条ねぎ（業務用）

加熱料理に適した、業務用斜め切り
です。

1kg/ 袋、500g/ 袋
8kg
Dプラス3

規 格
JAN コード
ケース入り数
消 費 期 限

いっぴんねぎ 極切九条はす カップ肉葱 極薄カット

ご家庭で油炒め、丼や鍋用、すき焼き
など加熱料理に。

120g/ 袋
4560192659081
40 袋
Dプラス４

規 格
ケース入り数
消 費 期 限

1kg/ 袋、500g/ 袋
8kg
Dプラス 3 

九条ねぎ　2 ㎜カット

うどん・そば、塩・しょう油ラーメン
麺類全体に適した食感を味わえます。

規 格
ケース入り数
消 費 期 限

1kg/ 袋、500g/ 袋
8kg
Dプラス 3 

九条ねぎ　3 ㎜カット

みそラーメン・豚骨ラーメンに最適な
切り幅でスープとの絡み具合は抜群
です。

規 格
ケース入り数
消 費 期 限

1kg/ 袋、500g/ 袋
8kg
Dプラス 3 

九条ねぎ　5 ㎜カット

お好み焼き等の粉もの、ねりこみに入
れて確かな風味と食感を演出。

規 格
ケース入り数
消 費 期 限

1kg/ 袋、500g/ 袋
8kg
Dプラス 3 

九条ねぎ　はす切りカット

ざっくりとした切り幅で、歯ごたえ良し、
鍋・丼ものに最適、ねぎ感たっぷり。

規 格
ケース入り数
消 費 期 限

500g/ 袋入
4袋
未開封状態で製造後 1年

乾燥九条ねぎ

刻みねぎを乾燥させたもので、保存性
があり。周年で安定した品質と供給が
可能。

こと九条ねぎ商品案内 ・ 表記のロット数は、1箱の最大入数を明示したもので、必ずしも受注単位ではありません。 
・価格・受注ロット・物流については個別にご要望等を承り、別途お見積りにてご提示します。 

栽培から加工・販売までの一環体系で、安全で安心な九条ねぎを年間通じて安定供給します。

規 格
JAN コード
ケース入り数
消 費 期 限

カップ九条ねぎ

ご家庭で手軽に九条ねぎを使える便利
なパック。

35g/ 個
4560192659043
100パック
Dプラス4

規 格
JAN コード
ケース入り数
消 費 期 限

カップ九条ねぎ

ご家庭で手軽に九条ねぎを使えるお徳
用パックです。

80g/ 個
4560192659111
50パック
Dプラス4

規 格
JAN コード
ケース入り数
消 費 期 限

爆盛カップ九条ねぎ

九条ねぎ爆盛りサイズです。そば・お味噌汁・ねぎ焼
きや玉子焼きなど様々なお料理にご活用下さい。

180g/ 個
4560192659128
20パック
Dプラス4
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九条ねぎ 原体（根切り） 九条ねぎ 原体（根付き）

規 格
JAN コード
JAN コード
ケース入り数
消 費 期 限

25g/ 個、55g/ 個
4560192659203
4560192659210
100パック、50パック
Dプラス４

規 格
JAN コード
ケース入り数
消 費 期 限

50g/ 個
4560192659371
50パック
Dプラス3

小売用規格、ラーメンやうどん等の
 薬味以外にもすき焼きや鍋にも最適。

新食感の極薄カット。爽やかな風味で
お肉料理などのアクセントに最適です。



規 格
JANコード
ケース入り数
賞味期限

保存方法

80g
4560192659791
12 個×4箱
1年

規 格
JANコード
ケース入り数
賞味期限

保存方法

85g
4560192659784
12 個×4箱
1年
高温多湿を避け、冷暗所にて保存
してください。※開封後は要冷蔵

規 格
JANコード
ケース入り数
賞味期限

保存方法

10g
4560192659838
40 袋
330日
高温多湿を避け、冷暗所にて保存
してください。

こと九条ねぎ 加工品商品案内 ・ 表記のロット数は、1箱の最大入数を明示したもので、必ずしも受注単位ではありません。 
・価格・受注ロット・物流については個別にご要望等を承り、別途お見積りにてご提示します。 

栽培から加工・販売までの一環体系で、安全で安心な九条ねぎを年間通じて安定供給します。

R

規 格
JANコード
ケース入り数
賞味期限

保存方法

184g
4560192659524
35 本
1年
直射日光を避け、常温で保存してくだ
さい。 

規 格
JANコード
ケース入り数
賞味期限

保存方法

92g
4560192659517
35 本
1年
直射日光を避け、常温で保存してくだ
さい。

規 格
JANコード
ケース入り数
賞味期限

保存方法

200ml 瓶
4560192659715
20 本
240日
（開封前）/直射日光を避け、
常温で保存してください。

規 格
JANコード
ケース入り数
賞味期限

保存方法

240g（めん200g、つゆ20ml×2）
4560192659852 
35 箱
1年

京都九条のねぎ塩ドレッシング

京の九条の葱の油（大） 京の九条の葱の油（小）乾燥九条ねぎ 10g

京の九条の葱の味噌（洋風）京の九条の葱の味噌（和風）

京の九条のねぎうどん

直射日光・高温多湿を避け、常温で
保存してください

讃岐うどん伝統の技に京都伝統野菜「九条ねぎ」の
上品な風味を折り込みました。九条ねぎの風味と、
讃岐うどんならではのコシのある食感がお楽しみいた
だけます。

九条ねぎとアンチョビ、オリーブオイル、ガーリック
の組み合わせが新感覚の味わいに。 イタリアン風
味の食べる味噌は、ワインなどお酒によく合うおつ
まみとしても。

ごま油ベースになっているので、サラダはもち
ろん肉料理との相性が抜群！ 九条ねぎのしっか
りとした風味とコク、さっぱりとした塩味でお料
理をお楽しみください。

九条ねぎをより引き立てる味噌を厳選し、かつおの
出汁を効かせたお味噌に仕上げました。シンプル
に白いご飯とよく合う味わいの食べる味噌。

葱の油も製造する時期・季節によって出来上がりも
多少異なり、「手に取ってもらうタイミングで九条ねぎ
本来の特徴が楽しめる」それもまた郷土性であり「一
期一会」な地場もん商品です！使いやすい小瓶タイプ。

葱の油も製造する時期・季節によって出来上がりも
多少異なり、「手に取ってもらうタイミングで九条ねぎ
本来の特徴が楽しめる」それもまた郷土性であり「一
期一会」な地場もん商品です！

お料理のアクセント・薬味にいつでも簡単に九
条ねぎをプラスできます。 自然乾燥に近い低温
熱風乾燥で一昼夜かけて仕上げていますので本
来の九条ねぎの風味を損なわずに楽しめます。

高温多湿を避け、冷暗所にて保存
してください。※開封後は要冷蔵



こと京野菜商品案内

採れたての野菜のようにおいしく、調理に便利な冷凍京野菜をお届けします。

規 格
JANコード
ケース入り数
賞味期限
商品特長

90g
4589783641083
30 袋
製造日から１８ヶ月

冷凍九条ねぎ（輪切り）

規 格
JANコード
ケース入り数
賞味期限
商品特長

80g
4589783641021
30 袋
製造日から１８ヶ月

冷凍九条ねぎ（棒切り）

規 格
JANコード
ケース入り数
賞味期限
商品特長

500g
4589783642028
20 袋
製造日から１８ヶ月

冷凍九条ねぎ（棒切り）（業務用）

規 格
JANコード
ケース入り数
賞味期限
産 地
商品特長

170g
4589783641090
30 袋
製造日から１８ヶ月
京都府産

冷凍丹波黒枝豆

規 格
JANコード
ケース入り数
賞味期限
商品特長

500g
4589783642004
20 袋
製造日から１８ヶ月

冷凍九条ねぎ（輪切り）（業務用）

規 格
JANコード
ケース入り数
賞味期限
商品特長

80g
4589783641014
30 袋
製造日から１８ヶ月

冷凍九条ねぎ（斜切り）

規 格
JANコード
ケース入り数
賞味期限
商品特長

500g
4589783642011
20 袋
製造日から１８ヶ月

冷凍九条ねぎ（斜切り）（業務用）

規 格
JANコード
ケース入り数
賞味期限
産 地
商品特長

500g
4589783642097
20 袋
製造日から１８ヶ月
京都府産

冷凍丹波黒枝豆（業務用）

80g
4589783641045
30袋
製造日から１８ヶ月
京都府産

冷凍万願寺とうがらし

規 格
JANコード
ケース入り数
賞味期限
産 地
商品特長

規 格
JANコード
ケース入り数
賞味期限
産 地
商品特長

規 格
ケース入り数
賞味期限
産 地
商品特長

規 格
ケース入り数
賞味期限
産 地
商品特長

500g
4589783642042
20袋
製造日から１８ヶ月
京都府産

冷凍万願寺とうがらし（業務用）

煮浸しや天ぷらに適している冷凍
万願寺とうがらし。焼き物にも使え、
フレッシュの食感そのまま味わえる。

九条ねぎをペースト状に加
工しました。ドレッシングや
ソースなどにお使いいただ
けます。

京野菜の「堀川ごぼう」を
ペースト状に加工しました。
パスタソースなどにお使い
いただけます。

煮浸しや天ぷらに適している冷凍
万願寺とうがらし。焼き物にも使え、
フレッシュの食感そのまま味わえる。

鍋もの、すき焼きなどにその
まま入れられる便利な冷凍
カット九条ねぎ。

チャーハンや卵焼きなどにそ
のまま入れられる。便利な冷
凍カット九条ねぎ。

みそラーメン・豚骨ラーメン
に最適な切り幅でスープと
の絡み具合は抜群です。

ななめ切りにして冷凍してい
るので丼ぶりやうどんにその
まま入れられます。

ざっくりとした切り幅で、歯ご
たえ良し、鍋・丼ものに最
適、ねぎ感たっぷり。

フレッシュ感はそのままに、
カットの手間を減らせます。
鍋ものやすき焼きなどに最
適です。

収穫時期が10月中旬の2週間のみ。旬の
美味しさと期間が限られています。大粒で
コクがある旨味は京の丹波の秋の味覚。

収穫時期が10月中旬の2週間のみ。旬の
美味しさと期間が限られています。大粒で
コクがある旨味は京の丹波の秋の味覚。

1kg
10袋
製造日から１２ヶ月
京都府産

九条ねぎペースト

1kg
10袋
製造日から１２ヶ月
京都府産

堀川ごぼうペースト九条ねぎペースト

冷凍九条ねぎ輪切り

冷凍九条ねぎ斜切り

冷凍九条ねぎ棒切り

冷凍万願寺とうがらし

・ 表記のロット数は、1箱の最大入数を明示したもので、必ずしも受注単位ではありません。 
・価格・受注ロット・物流については個別にご要望等を承り、別途お見積りにてご提示します。 

チャーハン

天ぷら

だし巻き卵

親子丼 プルコギ

パスタ すき焼き

煮浸し


