


ごあいさつ

大分県の南部、広大な面積と大野川の豊かな水利に

恵まれた 「大分の野菜畑」 と言われる豊後大野市。

芦刈地区は、 標高 １６０ｍ に広がる広大な大地。

地域の高齢化が進んでいく中、先祖から受け継ぐ農地

を守り、地域を何とかしなければいけないとの思いで、

平成 １７年１０月、 大分県豊後大野市芦刈地区にて、

農事組合法人「芦刈農産」を設立。自立した法人経営

と、後継者育成に取り組んでいる。

その「あしかりの大地」で地域農業者が精魂込め育

て収穫した野菜は、余すことなく自社商品として研

究開発し、直売所「芦刈農産のお店」を拠点に県内

外へ広く流通させることで地元地域に還元し、芦刈

農産の想い、地域の人々が生涯農業で幸せに暮らせ

る「人生の楽園」を目指し邁進します。





もちとうもろこし

江戸時代より伝わる希少な在

来種で、独特のもちもち食感

が癖になるもちとうもろこし。

塩茹ではもちろん、炊き込み

ご飯とも相性抜群です。鮮度

を封じ込めた真空冷凍により、

おいしさや食感はそのまま。

この伝統の味を一年中お届け

します。

採れたて、新鮮な芦刈農産の

「スイートコーン」。とびき

りジューシーな甘さが特徴で

す。お中元・ご贈答にオスス

メです。（配送ご希望の方は

新鮮なままクール便でお届け

します。）

スイートコーン

芦刈農産直売所

焼きたての「焼き芋」

や採れたての農作物を

販売している、農園直

送の直売所です。

豊後大野市にお越しの

際はぜひお立ち寄りく

ださい。
[ 国道 ３２６号 沿い 三重原交差点 横 ]

夏の農園は一面真っ直ぐ育ったスイートコーンの畑にな

ります。あしかりの大地で丁寧に育てたスイートコーン

はとびきりの甘さが特徴。

多くの栄養素が含まれる健康食品としてもオススメです。

採れたての新鮮なおいしさを味わっていただけるよう、

できる限り朝採れのコーンを箱に詰めてお届けします。

＊直売所芦刈農産のお店でご購入できます。（期間限定）



あしかりの大地から
地域の高齢化が進んでいく中、

先祖から受け継ぐ農地を守りたい

との思いから設立された「芦刈農産」

豊後大野市芦刈地区にて、自立した法人経営と

後継者育成に取り組んでいます

その「あしかりの大地」で、

精魂込めて育てた「もちとうもろこし」

余すことなく皆さまに届けたいとの思いから

冷凍真空包装しました

直売所「芦刈農産の店」を拠点に

県内外へ広く流通させることで地元地域に還元し

芦刈農産の想い、地域の人々が生涯農業で幸せに

暮らせる

「人生の楽園」を目指し邁進します

おおいた在来作物研究会認証

大分在来とうもろこし 「もちとうもろこし」
原材料名 在来種もちとうもろこし 出荷方法 クール便（冷凍）
栽培地 大分県豊後大野市三重町 保存方法 要冷凍（－１８℃以下）
内容量 １ｋｇ（約7～10本） ※全体が浸る程度の水と少量の塩を加えて
賞味期限 加工後 約15カ月 沸騰後、20分以上茹でるのがおすすめです。

大分県の南部、広大な面積

と大野川の豊かな水利に恵

まれた「大分の野菜畑」と言

われる豊後大野市。

芦刈地区は標高160ｍに広

がる広大な大地。

夏の農園には、畑の中でも

ひときわ存在感を放つ、

もちとうもろこしが並ぶ。

特徴として、一般的なスイート

コーンよりも背が高く育ちます。

地元農業者とともに芦刈

農産が手塩にかけて育て

たもちとうもろこしを冷凍

真空包装して、調理をし

やすい状態でお届けしま

す。

お問合わせ先
農事組合法人 芦刈農産
〒879-7105
大分県豊後大野市三重町芦刈２８３番地２
電話0974-22-6016 FAX 0974-22-6306
web https://asikarinousan.com

asikarinousan@basil.ocn.ne.jp

モチモチとした食感が魅力

https://asikarinousan.com/
mailto:asikarinousan@basil.ocn.ne.jp
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