
わずか 4 時間で完売。
山梨県産シャインマスカットを 100％使用した極上スパークリングワイン

注文殺到により再生産が決定いたしました。

登録者数 110 万人以上の YouTube チャンネル『令和の虎』『通販の虎』で SINKA が紹介されました。
動画配信後、大変ありがたい大反響を頂き 4 時間で完売いたしました。
出演者の皆様からの温かいお言葉や、社長である加賀見の SINKA に込めた想いが語られております。
是非ご覧いただけましたら幸いです。

【ＨＰ/SNS】
▶ HP
sinka-playest.jp

▶ 【前編】｢これは美味しい！｣林が絶賛するワインとは。
　　シャインマスカット 100％のスパークリングワインを広めたい
　　https://www.youtube.com/watch?v=HKYZaCgLciw

▶ 【後編】４時間で完売したシャインマスカット 100％の
　　スパークリングワインのその後の挑戦とは！
　　https://www.youtube.com/watch?v=nneLGBMH38Y

▶ Instagram
https://www.instagram.com/sinka.jp/ 

【原材料】
山梨県産シャインマスカット 100％

（一瓶あたり、おおよそ一房使用）

【容量 / アルコール度数】
360ml / 9%

【商品説明】
山梨の豊かな自然のもと栽培した、香り高い大粒の
シャインマスカットを一房ずつ丁寧に手摘みを行い、
生食用の粒のみから抽出された果汁を 100%
贅沢に使用した稀有なスパークリングワイン。

▶ Produced by 
playest-japan.com

▶X(Twitter)
https://twitter.com/SINKA_2022

 メディア 

デザイン 

アパレルデザイナーと共同でパッケージデザインを作成。
従来のワインデザインではなく、ジュエリーのようなリッチ感をデザインに採用しました。
ラベルや化粧箱のデザイン性が高く、内容量も 360ml と小柄なサイズのため、
プレゼントや手土産、夜の少し贅沢な晩酌など男女問わず様々なシーンで

‶上質さを感じながらも手軽にワインを楽しみたい″という方々に最適な商品です。

弊社の自社農園は “日本一を誇る日照時間、昼夜の寒暖差が
十分にあり光合成も十分に行われ土の質も良く水も豊富”
果物が美味しく育つ幸運な土地「山梨県甲府盆地」が本拠地。

果実の香りや味に大きくプラスに影響する草生栽培など、
昔より代々継承されてきた伝統的且つ独自の方法で栽培した
瑞々しく輝くまさに樹上の宝石シャインマスカットを、
1 瓶につきおおよそ 1 房贅沢に使用しております。

果実 


