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★令和６年度販売高 ：１６５．８億円 前比１０６．５％
★令和６年度生乳生産量：６０，２２８ﾄﾝ 前比１０２．０％

大山乳業農業協同組合

令和６年度種類別構成比

牛乳 乳飲料 発酵乳

乳製品、乳主食品 アイスクリーム 菓子

その他

種類別 販売額（億円） 構成比

・牛乳 74.8億円 45.5%

・乳飲料 31.2億円 19.0%

・発酵乳 18.1億円 11.0%

・乳製品、乳主食品 11.4億円 6.9%

・ｱｲｽｸﾘｰﾑ 17.1億円 10.4%

・菓子 8.0億円 4.9%

・その他 3.8億円 2.3%



★鳥取県の全ての酪農家が組合員

土づくり・草づくりが健康な牛を育てます！

牛群検定は毎月１回全ての牛の生乳を

検査する健康診断です。鳥取県は24年間

連続して実施率が全国第1位です。

だから生乳の品質はトップクラス！

★鳥取県の全ての酪農家が組合員

土づくり・草づくりが健康な牛を育てます！

牛群検定は毎月１回全ての牛の生乳を

検査する健康診断です。鳥取県は24年間

連続して実施率が全国第1位です。

だから生乳の品質はトップクラス！

体細胞数とは・・・
乳汁中の白血球と脱落した乳腺上皮細胞の総称で
あり、乳房炎の炎症反応の指標となります。
この数値が多いと、牛乳の甘みを抑えて塩味や雑味
を感じることがあります。
令和6年の平均

都府県 27万／ml 鳥取県 16万／ml
＜都府県は家畜改良事業団データより抜粋＞

＜鳥取県は全戸の平均値を採用＞



おいしい牛乳のポイント（鳥取県産生乳）

牛から搾ったままの乳を生乳（せいにゅう）といいます。

豊かな自然環境の中で栄養いっぱいの牧草を食べ、健康に飼育

された牛から搾られる生乳がおいしい牛乳になります。

牛にストレスを与えず、健康な牛から“体細胞数”の少ない生乳

を生産することが美味しい牛乳のポイントです。

白バラ牛乳は、鳥取県内の新鮮な生乳を使用しています。
県内で搾られた生乳は、県内の工場で製品化してます。
だから、牧場から工場までの輸送距離が短く、製品化までの時間が
早くて鮮度が良いことが、美味しい牛乳のポイントです。



商品のご提案



牛乳・乳飲料



発酵乳（ヨーグルト）



洋生菓子



バター・チーズ・常温菓子



アイスクリーム（マルチ）・冷凍ケーキ



プレミアムアイス！・ノベルティーアイス

白バラプレミアムアイスのご提案です！！

鳥取県産の生乳とクリームを使用したアイスクリームです。
白バラプレミアム（ミルク）には隠し味にマダガスカル産バニラを、（いちご）には
鳥取県産いちごを、（ブルーベリー＆クリームチーズ）には鳥取県産ブルーベリー、
大山乳業のクリームチーズを、（抹茶）には京都府産石臼挽き抹茶を使用。

パーソナルアイスのご提案です！！




