
極上のホクホクを
約束します

● 商品規格表

「⼀度⾷べたら、また⾷べたくなる」
まるで栗のようなホクホクとした⾷感と優しい⽢さ。
三右エ⾨栗かぼちゃは化学肥料を使⽤せず、⽶糠を中⼼とした
有機物を中⼼に微⽣物の⼒を⽣かして栽培しています。そうす
ることで、ゆっくり育ったかぼちゃの繊維は、⾮常にきめ細か
くなり、優しい⼝どけを感じられる極上のホクホクになります。
すべてのかぼちゃを光センサーで乾物率（⽔分をのぞいた固形
物の割合）測定することで、ホクホクのかぼちゃのみを厳選し、
お届けしています。

栽培期間中
農薬化学肥料
不使⽤

光センサーで
全個体測定
ホクホク保証

⻑期出荷
7⽉〜2⽉

岩手県二戸市浄法寺町門前向49-6
TEL ０１９５−４３−３８５１/FAX  ０１９５−４３−３８５２

E-mail info@sannimon.com
www.sannimon.com

株 式 会 社 馬 場 園 芸

商 品 名 規 格 温度帯

三右エ⾨栗かぼちゃ
プレミアム（糖度12度保証）

４〜７⽟
（１０kg/箱） 常 温

三右エ⾨栗かぼちゃ ４〜８⽟
（１０kg/箱） 常 温

三右エ⾨栗かぼちゃ
1/4カット

1/4カット
（16〜32個/箱） 冷 蔵

三右エ⾨栗かぼちゃ
ブロックカット

200g
（40袋/箱） 冷 蔵

出荷
時期 4 5 6 7 8 9 10 11 12 1 2 3

品種

恋するマロン
ダークホース

栗政宗
雪化粧

● 最⼩ロット：１ケース（１０kg）
● ⽣産量：６０t（2024年⾒込み）
● 品種と出荷スケジュール

お問い合わせ先

⻘ 果

1/4カット ブロックカット
200g



加⼯品

つぶ助かぼちゃ®
そのまま⾷べれる“つぶつぶ”かぼちゃ

離乳⾷
介護⾷

時短料理
におすすめ

農薬・化学肥料不使⽤ 100%⾃社原料

●内容量:150g・１kg ●賞味期限:45⽇
●加熱の有無：加熱済み ●納⼊実績：⽣協・学校給⾷

開封後、マヨネーズと和えるだけで、かぼちゃサラダが出来上がり。
⾯倒なかぼちゃの調理をお助けします。１０mmにダイスカットし、
加熱済みなので、開封後そのままお召し上がりいただけます。原料の
かぼちゃは、ホクホクの三右エ⾨栗かぼちゃを100%使⽤しております。

要冷蔵

要冷凍

要冷凍

要冷凍

要冷凍

グリルかぼちゃ
スライスかぼちゃ

かぼちゃ煮の素

かぼちゃスティック

かぼちゃをブロックカット
し、オーブンで焼き上げ冷
凍しました。解凍後お召し
上がりいただけます。
●⽤途：⼤学かぼちゃ

トッピング
●内容量:１kg
●賞味期限：365⽇
●加熱の有無：加熱済み

かぼちゃをスライスし、そのまま
急速凍結しました。天ぷらにして
も、ホクホク感がしっかりと感じ
られのが特徴です。
●⽤途：天ぷら、BBQ
●内容量:１kg
●賞味期限：365⽇
●加熱の有無：⾮加熱

醤油と砂糖を⼊れ、真空
パックし、急速凍結しまし
た。袋のままスチコンで加
熱すれば、ホクホクの煮付
けが出来上がります。
●⽤途：お惣菜・バイキング
●内容量:１kg
●賞味期限：365⽇
●加熱の有無：⾮加熱

１cm⾓のステック状にカットし、急
速凍結しました。炒め物やフライド
ポテト⾵にご使⽤いただけます。
●⽤途：フライ、炒め物
●内容量:１kg
●賞味期限：365⽇
●加熱の有無：⾮加熱

要冷凍 焼きかぼちゃペースト
オーブンでじっくりと焼き濃縮させ、⽢さ
を引き出した濃厚なかぼちゃペーストです。
●⽤途：アイス・プリン

スープ
●内容量:１kg
●賞味期限：365⽇
●加熱の有無：加熱済み

料理は畑から始まっている


