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幸億ジェラート

こだわ りの牛乳 と

厳選 した原材料で作っています。

農産物はできるだけ新鮮で美味 しい

ものを使 いた くて

生産者 さんの もとへ

直接仕入れに行 っています。

なかには我が家の山で収穫 した

フルーツのジェラー トもあります。

収穫 した恵みを

丁寧にジェラー トにして

四季折々の旬のお味を

お とどけします。

添加物不使用

たまど不使用

⑬

FLAVOR ☆は季節限定商品です

搾 りたてミルク

濃厚チ ョコレー ト

珈リト牛子L

抹茶 ミルク

黒 ごまときな粉

よもぎ

ラズベ リー

ピスタチオ

ラズベ リー

博多あまおう

博多甘 うい

甘夏☆
レモン☆

巨峰☆

すいか☆

メロン☆

柿★

ポポー★

無花果の赤 ワイン煮

和栗☆ etc…

季節のジェラートケーキ お召 し上が り方

搾 りたて ミルクのジェラー トをベースに

季節のジェラー トや定番 ジェラー トを

トッピング

ホールの中心には

季節のフルーツをあしらった

贅沢なジェラー トケーキです

添加物不使用

たまご不イ吏用

※ジェラートケーキはジェラートと
フルーツのみでおつくりしております
スポンジケーキは使用しておりません

お召し上がりの30分前に常温に出して

白い専用箱上面の蓋を開けてください

容器から直接 とりわけてお召し上がり
いただくことをお勧めします

切 り分けを行う場合はお湯等で温めた

ナイアを使用してください

容器からお出しする場合はお湯で温めた

ナイアを容器の内側に差 し込んで

ジェラー トに沿ってぐるりとひと回し

していただき、はさみで容器をカット

してください

数 日にわたってお召 し上が りいただ く

場合は付属の蓋をして冷凍庫へ保管 して

ください
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華澄ジェラート

CHICHIYAは

2010年にオープン以来

「華せを届けたい」

というコンセプトで

厳選した「牛乳」

「添力臓物不使用』

にこだわったジェラート作ってきました

なかでも

搾りたてミルクのジェラート:ま

何度も試作を重ねてたどり着いた

一口食べるとはっこり幸せなきもちになる

CHICHIYAな らではのジェラートです

¬
CHICHIYAGELAT0

CHICHIYA
〒822-0026福 岡県直方市津圏町3‐ 12

tel.0949‐ 28口9982

営業 11:00‐ 18:OO

店体月火

http://chichiya.Jp

Cl  chichiya
翻輻
Homepage Instagram
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CHttGHttYA CELATO
添加物不使用ジェラー ト専問店



靡賤輻隆熙熙鍼勒鋏

こ颯麓濾

なく靱逮ジュサートは鵞手に歌っ呵い又潮秒

鰈濾趾り輻ヾ袂紆ごがい磯ず

進聰繭蝙鶯

鰯紆も貪へは違心蓼σ鰈炸方釉

郵釉儡濾勒貪隋趙莉鰈靱鯰炸方汽

麒んなが整書ヾ鯰蝙

「穐鼈しい」

な櫃鐵又い

ぐ焉咸雉亀い紆うまれ免繭財藉ず

徊な部痣が鐵♂なして馘彊し上盪撻り階ヽぬ閾け鰊よう

畿亭鰈蜀麟輔な鱗大蜀濾濾かしでやっでいます

徊鰺ンんに擁蝙し睦ゝ警鑢が隠鞣ますふ囁【

※濶魃瘍懸ジ識レートは

レ鱚氣轟聰饂鳳鬱釉輻ゝ彰孟

盤綺っはレ冬炸冬貪ポ隧倅輩

お召上がり方動画
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上三二上上上」旦旦旦」上上Ш

のお米から作 った

のこ」をベースに

家さんが大切に育てた

ツ 。野菜
のみで作 っ

ふ くのこジ

完熟の福岡のブランドキ

「博多甘うい」を使って
バランスが美味しいジェラー

仕上げました

t職・…汎蹴

鬱 綸

ふ の お フ

福岡のブ フ つ を

贅沢 に 使 用

か な香 り

た ま らな に フ
~ 卜です


