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回収農地還元

フードリサイクル
エコ農法

多種多様な品種にも注力

微生物が作るお米
エコだけじゃない美味しさの秘密

これからを見据えた栽培

企業の社員食堂や病院等で人が口にする料理の廃棄物
はバランスの取れた栄養素が含まれており、専用の装置
で処理をして堆肥にすることで、安心・安全かつ環境にも
配慮できる肥料の在り方を、私たちはフードロスコンポスト
(食品ロス堆肥)と呼んでいます。
また、フードロスコンポストから生まれた作物を、堆肥と
して回収させていただいた企業や学校に食材として納入
することで、一過性ではない持続可能な未来に繋がる
リサイクルシステムとして「フードリサイクルエコ農法」を
確立させています。

近江園田ふぁーむでは、うるち米の他にも、もち米・古代
米・飼料米など多種多様な品種の作物を企業様からの
ご要望に合わせて栽培いたします。
近年では麦・大豆の転作に、希少な「もち小麦」の栽培
にも注力しています。

えんこう米 ®は米の美味しさを表す食味値が全国平均を
上回る数値を獲得しており、これはフードロスコンポスト
によって土壌中に生息する微生物が有機物を分解し
豊富な肥料成分に変換してくれているから。
社会と環境の両軸に、真剣に向き合ってきた末に辿り
着いた恵みから出来たお米、それがえんこう米 ®です。
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江州育ちの日本一贅沢なお米


