
加工サイズ一覧（規格品）

サイズ

原木

（輪切り）スライス

拍子切り

サイズ（概算値）

加工前の原木サイズ

2㎜～20㎜

5(10)×5(10)×40㎜

商品画像

10×40×3㎜

1辺5㎜ or 10㎜

短冊

ダイス

サイズ変更、輪切りスライス

商品説明
直径が6㎝あるソーセージで

す。ノンスモークのため
香辛料の風味が豊かです。

チキン＆ポークのシンプルな
フランクフルトです。65ｇと
95ｇの2サイズがあります。
※画像は上65ｇ、下95ｇ。

後味がピリっと辛いスパイ
シーなチョリソーソーセージ

です。

長さが40㎝ある、インパクト
十分なソーセージです。

※まな板は36㎝。

深絞り包装を使用した、
5本入のウインナーです。

あらびき、唐辛子、ガーリッ
ク、黒胡椒、キムチ、葱、バラ
エティの7種類があります。

対応可能
加工サイズ

原木、スライス
サイズ変更、輪切りスライス

串、筋の有無の変更
サイズ変更、輪切りスライス サイズ変更、輪切りスライス

商品画像

チョリソー30ｇ ロングウインナー

分類

商品名 ボロニアソーセージ 串付きフランクフルト

ソーセージ

ウインナー5本入

商品説明

豚バラ肉を使用したベーコン
です。成型をしないため
不定貫となります。スモーク
の際にビニールやリテー
ナーで包まないため、薫香が
よく付きます。

豚肩肉を使用したベーコンで
す。リテーナーで成型するた
め、スライスなどに加工して
もサイズが均一になります。

原木、スライス、拍子切り
短冊、ダイス

原木、スライス、拍子切り
短冊、ダイス

鶏肉と豚肉を使用したチョッ
プドハムです。ベーコンと同
じような加工が可能です。

豚肉のみを使用したチョップ
ドハムです。Nチョップドハム
よりも肉の風味が強いです。

オールポークのソーセージを
ハムの形に成型した商品で
す。チョップドハムよりもでん
粉などの繋ぎが少ないことが
特徴です。

対応可能
加工サイズ

原木、スライス、拍子切り
短冊、ダイス

ポークチョップドハムに
チャーシュー風の味付けを
しました。
短冊状やダイス状に加工し、
チャーシューの代わりの具材
としてのご使用がおすすめで
す。

原木、スライス
原木、スライス、拍子切り
短冊、ダイス

原木、スライス、拍子切り
短冊、ダイス

原木、スライス、拍子切り
短冊、ダイス

チャーシュー風ハム スモークチキン

鶏胸肉に食塩と砂糖でシン
プルな味付けをし、スモーク
して薫香と焼き色を付けまし
た。
サイズは不定貫となります。

ベーコン ハム分類

商品名

ニチエイハム商品一覧
ニチエイ・ハム株式会社

群馬県伊勢崎市境下武士1461　TEL：0270-74-0477

ショルダーベーコン Nチョップドハム ポークチョップドハム ポークソーセージバラベーコン


